AGF

Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung e. V.

37. Detmolder Studientage
fur Lehrerinnen und Lehrer an
berufsbildenden Schulen

\S
2l
A

19. — 21. Februar 2024
IN Kulmbach

Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung e.V.
Schitzenberg 10 e 32756 Detmold e Telefon:+49 (0) 52 31 61664-0 e Fax: +49 (0) 52 31 2050 5
E-Mail: info@agf-detmold.de e www. agf-detmold.de



37. Detmolder Studientage — 19. - 21.02.2024 in Kulmbach

Montag, 19. Februar 2024

09% Uhr Willkommenskaffee und Kuchen

10% Uhr Er6ffnung durch die Geschaéftsleitung der Firma IREKS GmbH,
Dr. Mathias Warwel, den Leiter der Veranstaltung Markus Hombach (IREKS
GmbH) sowie den Vorsitzenden des Ausschusses fur Ausbildung der AGF
e.V., Michael Wagner, Nienburg.

- Firmenfilm -

10% Uhr IREKS Jan Ronniger, Kulmbach
Fachvortrag Malz inkl. Malztasting

12% Uhr Mittagspause
13% Uhr Wilfried Kiinstler, Peine
Statistische Auswertung der 33. Detmolder Studientage 2023
13% Uhr Nils Vogt, Berlin
Aktuelles zum Thema Berufsbildung
14% Uhr Kommunikationspause
15% Uhr Phillip Fesel, Werne
Steuerung des Herstellungsprozesses von Backwaren mittels nattrlicher
Hefefermentation

im Anschluss: Einchecken in die selbst gebuchten Unterkiinfte

ab ca. 18.30 Uhr: Abendveranstaltung:
MUPAZ - Museumspadagogisches Zentrum
Hofer Stral3e 20
95326 Kulmbach
(im Geb&ude der "Museen im Monchshof" Backerei-, Brauerei- und
Gewilirzmuseum)

Dienstag, 20. Februar 2024

09°% Uhr IREKS Christoph Popp, Kulmbach
Backmittelinhaltsstoffe

09* Uhr Jan Ronniger, Kulmbach
Mehlanalytik

10% Uhr Kommunikationspause



37. Detmolder Studientage — 19. - 21.02.2024 in Kulmbach

11% Uhr Sibylle Thierer, Stuttgart

Marketing und Verkauf - am Puls der Zeit
11% Uhr IREKS Jan Ronniger, Kulmbach

Dinkel und Grinkern
1230 Uhr Mittagspause
1330 Uhr Nele Brand, Halle

Fermentative und enzymatische Starkemodifikation in Weizenbrot

14% Uhr Alexander Meyer-Kretschmer, Disseldorf
Neues aus dem Lebensmittelrecht

15% Uhr Kaffeepause

15%° Uhr Charlotte Stemler, Karlsruhe
SchlUsselreaktionen fir die Verbesserung der Backqualitat Feiner Backwaren
durch Lipasen

16% Uhr Michael Bosch, Kulmbach
Mikroverkapselung funktioneller Ingredients

17% Uhr N.N.

ab ca. 18% Uhr: Abendveranstaltung:
Ristorante Al Castello
Festungsberg 26
95326 Kulmbach
(auf dem Geléande der Plassenburg)

Mittwoch, 21. Februar 2024

9% Uhr Werksbesichtigungen im stiindlichen Wechsel Gruppe 1 Sudhaus

10% Uhr Werksbesichtigungen im stiindlichen Wechsel Gruppe 2 IQ - Zentrum
11% Uhr Werksbesichtigungen im stiindlichen Wechsel Gruppe 3 Backakademie
12% Uhr Mittagsimbiss

12% Uhr Schlussbetrachtung, Verabschiedung und Ruickreise



37. Detmolder Studientage — 19. - 21.02.2024 in Kulmbach

Teilnahmebedingungen

Eine vorherige Anmeldung ist erforderlich. Die Teilnahmegebihr betragt 195,00 € (inkl.
Kennwort flr den internen Bereich auf www.agfdt.de fur ein Jahr, Tagungsunterlagen,
Mittagessen am  Montag, Dienstag und Mittwoch, Kommunikationspausen,
Abendveranstaltungen am Montag- und Dienstagabend inklusive aller Speisen und
Getranke).

Bis spatestens zum 01.02.2024 ist der Betrag auf das Konto der Arbeitsgemeinschaft
Getreideforschung e.V. (IBAN DE14 4765 0130 0000 0492 62) bei der Sparkasse Detmold
(BIC WELADE3LXXX) zu Uberweisen.

Veranstaltungsort
IREKS Campus

Forum VW, Raume 1 -4
Lichtenfelser Str. 20
95326 Kulmbach

Kleidung:
Bitte am Mittwoch, den 21.02.2024 auf festes Schuhwerk achten!!!

Hotelempfehlungen
Die Zimmer mussen selbststandig und direkt bei den Unterkiinften gebucht werden.

Bei dem folgenden Hotel besteht direkt unter dem Stichwort: ,Studientage® ein
Abrufkontingent bis zum 22.01.2024.
Danach gehen die Zimmer wieder in den freien Verkauf.

Taste Hotel Kulmbach
Luitpoldstrafie 2

95326 Kulmbach

Tel.: +49 9221 603-0
Kulmbach@taste-hotels.de

Preise:

Einzelzimmer: 74,00 € (inkl. Frihstick)
Doppelzimmer: 94,00 € (inkl. Frihstiick)

Hinweis: Bei der Firma IREKS GmbH stehen uns Parkplatze nur in sehr begrenzter Zahl zur
Verfugung. Bitte lassen Sie das Auto auf dem Parkplatz ,Taste Hotel Kulmbach“ stehen. Die
Firma IREKS GmbH ist fu3laufig in 10 Minuten zu erreichen.


http://www.agfdt.de/
mailto:Kulmbach@taste-hotels.de

Detmolder Institut fir Getreide- und Fettanalytik

DIGeFaIGmbH

Wir sorgen dafur, dass
Getreide in aller Munde bleibt!

Qualitatsuntersuchungen fur die Getreidewirtschaft
Getreide- und Mehlanalytik

(( DAKKS Backversuche
Rsl?::g?tferu ngsstelle @

BP-1a38501-00 @GetreidezentrumDetmold

Weitere Informationen unter www.digefa.de




